“7/Nn Lazenska
Kava

Receptury mlie¢nych kdvovych napojov

Receptury mlieénych kavovych napojov

Pomery espressa, mlieka a peny pre najoblubenejsie napoje

Napoj Salka Espresso Mlieko Pena Poznamka

Macchiato 60-90 ml 1% (cca 30-40 ml)  lyzicka peny - espresso ,poznacené” mliekom
Cortado 100-120 ml 1x cca 60 ml tenka pomer cca 1:1

Flat white 1560-180 ml  dvojité cca 120 ml 0,5¢cm silna kava, zamatové mlieko
Cappuccino 150-180 ml 1x / dvojité cca 120-150 ml 1-1,5cm klasika, pena drzi latte art
Caffe latte 250-330 ml  1x / dvojité 200-250 ml Tcm jemné, vela mlieka

Latte macchiato 300 mlsklo  1x 200-250 ml 2cm espresso sa nalieva do mlieka,

vzniknu vrstvy

Mocha 250-300 ml  1x / dvojite 180-200 ml lcm +15-20 g ¢okolady alebo kakaa

Viedenska kava 200 ml dvojite - $lahacka s posypom kakaa

Ladoveé latte 300-400 ml  dvojité 1560-200 ml - pohar s ladom, espresso navrch
studeného

Affogato miska 1x / dvojité = = preliat gulku vanilkovej zmrzliny

Ako napenif mlieko

1. Pouzite vychladené plnotu¢né mlieko alebo rastlinny napoj v edicii ,barista®.
2. Kanvicku plnte do tretiny az polovice, podla napoja.

3. Trysku ponorte tesne pod hladinu a kratko vpustajte vzduch (tiché sycanie). Na cappuccino dlhsie, na flat white len
chvilku.

4. Ponorte trysku hlbsie a mlieko roztocte do viru, kym nema 55-65 °C (kanvicka je na dlan horuca, ale vydrzite ju
drzat).

5. Klepnite kanvi¢kou o stdl, zakruzte a hned nalievajte. Napenené mlieko znovu neohrievajte.

Bez parnej trysky

e Rue¢ny napenovat (french press): ohrejte mlieko na 60 °C, nalejte do kanvice do tretiny a 20-30x pumpujte
piestom.

o Elektricky napefiova¢: rychla cesta k pene, sledujte teplotu.
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