“7/Nn Lazenska
Kava

Ako vybrat kévu podla chuti

Ako vybratf kavu podla chuti

Povod, spracovanie a prazenie zrozumitelne - a ¢o z toho vyplyva pre vasu salku

Co mate radi?

Chcete Hladajte Hodi sa na

Cokoladu, oriesky, nizku kyslost Brazilia, Peru, India; stredne tmavé prazenie; zmesi na espresso, s mliekom, moka
espresso

Karamel, sladkosf, vyvazenost Kolumbia, Guatemala, Kostarika, Salvador; stredné espresso aj filter

prazenie; honey spracovanie

Ovocie, kvety, sviezu kyselinku Etiopia, Kena, Rwanda; svetlé prazenie; premyvané filter, AeroPress, svetlé espresso
spracovanie

Vyrazné ovocie, vino, sladkost prirodne spracované (natural) kavy z Etiopie, Brazilie filter, espresso pre odvaznych
alebo Kolumbie

PIné telo, horkost, hustu cremu zmesi s podielom robusty, fmavsie prazenie, taliansky espresso, s mliekom
syl
Bez kofeinu bezkofeinoveé kavy (Swiss Water, CO,, cukrova trstina) kedykolvek, aj vecer

Arabika a robusta

* Arabika: viac sladkosti a kyselinky, $irSia paleta chuti, menej kofeinu.

¢ Robusta: horkejsia, zemitejsia, hustejSia crema, priblizne dvojnasobok kofeinu. V zmesi doda espressu telo.

Spracovanie
Metéda Ako sa robi Chut
Premyvana (washed) duzina sa odstrani a zrno sa fermentuje a premyje ¢ista, jasna kyselinka, vyrazny pévod
Prirodna (natural) plod sa susi cely, zrno ho opusti az po ususeni sladka, ovocna, niekedy vinna
Honey duzina sa odstrani len Ciasto¢ne, slizova vrstva sladka, gulatad, medzi oboma

zostane pri suseni

Stupen prazenia

Prazenie Chuft Priprava
Svetle ovocie, kvety, kyselinka, ¢aj filter, AeroPress, Chemex
Stredné sladkost, karamel, vyvazenost univerzalne, espresso aj filter
Stredne tmave az ¢okolada, oriesky, horkosf, plné telo espresso, moka, s mliekom
tmave

Cerstvosf

e Kupujte zrnkovu kavu s datumom prazenia. Najlepsia je priblizne 1-6 tyzdnov po prazeni (espresso skor od 7. dna).
e Skladujte v uzavretom obale s ventilom, v suchu a tme, nie v chladnic¢ke.

¢ Kupujte mnozstvo na 2-4 tyzdne.

Neviete si rady? Vyskusajte degustacné balenie niekolkych kav na eshop.lazenskakava.cz alebo nam napiste, radi poradime.
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