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Tabulka hrubosti mletia

Tabulka hrubosti mletia

Ako jemne mliet pre jednotlivé spdsoby pripravy

Hrubost Pripomina Metéda Cas kontaktu s vodou
Extra jemné puder, muka turecka kava (dzezva) do 3 min, vari sa
Jemné jemny piesok espresso 25-32 s pod tlakom
Jemne stredné jemna sol moka kanvitka, AeroPress 1-5 min

Stredné piesok filter V60, Kalita, prekvapkavac 2:30-5 min

Stredne hrubée hruby piesok Chemex, velké davky filtra 4-5 min

Hrubé hruba morska sol french press, cupping 4 min

Extra hrube drvené korenie cold brew 12-18 h
Pravidlo

Cim kratsi je kontakt kavy s vodou, tym jemnejsie sa melie. Ked kava chuti kyslo, slano alebo prazdno, je
podextrahovana: melte jemnejsie. Ked chuti horko, sfahujuco alebo vysu$ene, je preextrahovana: melte hrubsie.

Prec¢o na mlynéeku zalezi

e Konicky alebo plochy kotu¢ovy mlyn¢ek melie rovnomerne. Nozovy ,mlyn¢ek” kdvu seka na prach aj velké kusy a

chut je nevyrovnana.

e Kazdy mlyn¢ek ma inu stupnicu. Tabulka opisuje vysledok, nie ¢islo na mlyn¢eku: za¢nite v strede rozsahu pre

danu metodu a doladte.

e Mleta kava straca aromu v priebehu minut. Melte vzdy len davku, ktoru hned pripravite.
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