Lazenska
Kava

Receptury mlé¢nych kavovych napojl

Receptury mléénych kavovych napoju

Poméry espressa, mléka a pény pro nejoblibenéjsi napoje

Napoj Salek Espresso Miéko Péna Poznamka

Macchiato 60-90 ml 1% (cca 30-40 ml)  Izicka pény - espresso ,poznamenang”
mlékem

Cortado 100-120 ml 1x cca 60 ml tenka pomérccal:1

Flat white 150-180 ml  dvojite cca 120 ml 0,5¢cm silna kava, sametové mléko

Cappuccino 150-180 ml  1x / dvojité cca120-150 ml  1-1,5cm klasika, péna drzi latte art

Caffe latte 250-330 ml  1x / dvojité 200-250 ml lcm jemné, hodné miléka

Latte macchiato 300 mlsklo  1x 200-250 ml 2.cm espresso se naléva do mléka,
vzniknou vrstvy

Mocha 250-300 ml  1x / dvojité 180-200 ml lcm + 15-20 g ¢okolady nebo kakaa

Videriska kava 200 ml dvojite - Slehacka s posypem kakaa

Ledové latte 300-400 ml  dvojité 150-200 ml - sklenice s ledem, espresso

studeného navrch
Affogato miska 1x / dvojité = = prelit kope¢ek vanilkové zmrzliny

Jak napénit mléko

1. Pouzijte vychlazené plnotu¢né mléko nebo rostlinny napoj v edici ,barista®.

2. Konvi¢ku plnte do tfetiny az poloviny, podle napoje.

3. Trysku ponofte tésné pod hladinu a kratce vpoustéjte vzduch (tiché syceni). Pro cappuccino déle, pro flat white

jen chvilku.

4. Ponofte trysku hloubgji a mleko roztocte do viru, dokud nema 55-65 °C (konvicka je na dlan horka, ale vydrzite ji

drzet).

5. Klepnéte konvickou o stil, zakruzte a hned nalévejte. Napénéné mleko znovu nenahfivejte.

Bez parni trysky

e Ru¢ni napénovac (french press): ohiejte mléko na 60 °C, nalijte do konvice do tietiny a 20-30x pumpujte pistem.

e Elektricky napénovac: rychla cesta k péné, sledujte teplotu.
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