OBarista

Jak pouzivat kavovar a pripravit espresso

Krok 1: Dopliite vodu

Naplrite nadobu 120 ml vody nebo t&sné pod rysku "fill to here". Doporuujeme pouzivat
filtrovanou vodu, abyste zabranili usazovani vodniho kamene, ktery by mohl ovlivnit funkci
pristroje. Je dllezité, abyste nenaplnili vétSi mnozstvi vody, nez je tato hodnota, jinak se
muze stat, Ze voda vystfikne z bo¢niho ventilu. Poté nasroubujte hlavu na bojler a dbejte na
to, abyste newvylili Zadnou vodu. Utahujte tak dlouho, dokud neuvidite, Ze mezi horni ¢asti
bojleru a spodni €asti hlavice je kontakt, ¢imz se vytvofi tésnéni.

Krok 2: Priprava kavy

1.

2.

Cerstvé namleta kava: Doporudujeme pouzit Serstvé prazena kavova zrna a umlit je
tésné pred pouzitim, i kdyz v pfipadé potfeby mlzete pouzit i pfedem namletou kavu.
Vybér davky: Jednim z parametru, které si miizete u 9Barista nastavit, je hmotnost
mleté kavy, kterou pouzijete. Doporu€ujeme zacit s 18 gramy. Je dobré si pokazdé
odvazit pfesné mnozstvi kavovych zrn a namlit pouze toto mnozstvi.

Mileti zrn: Jemnost mleti je pfi pfipravé espressa pravdépodobné nejdllezitéjSim
parametrem - ma velky vliv na chut kavy. Velikost mleti urCuje, jak dlouho bude trvat
extrakce, tedy jak dlouho bude voda v kontaktu s kavou. Méfime to tak, ze méfime,
kolik sekund trva, nez espresso naplni portafilter, od okamziku, kdy se poprveé objevi,
az do okamziku, kdy prestane stoupat. Cilem je 25-30 sekund. Pro prvni pokus
pouzijte nastaveni mlynku doporucené pro espresso a poté jej podle potfeby upravte.
Pokud mate pochybnosti, melte hrubéji a postupné zjemnujte, dokud nedosahnete
25-30 sekund.

Mietou kavu vlozte do kosiku: VloZte mleta zrna do koSiku.

Tampovani kavy: Pfed tampovanim rovhomérné rozprostfete mletou kavu v koSicku
tak, ze portafiltrem zatfesete ze strany na stranu nebo prejedete dlani po horni ¢asti
koSiku. Pfi péchovani pak udrzujte tamper opatrné ve vodorovné poloze a silné
tlacite smérem dolu - staéi sila pfiblizné 5 kg. Po tampovani jednodu$e nasadte
vicko do koSiCku. Davejte pozor, abyste nenarusili obsah kavy.

Pripevnéni portafiltru: Nyni miazete portafiltr otoCit zpét a pfipevnit jej k hlavé
kavovaru. Portafilter bude uzavien, kdyz budou obé rukojeti vici sobé v uhlu 90
stupnid. PFi prvnim pouziti kavovaru muze jit zavirani portafiltru mirné ztuha, ale po
nékolika pouzitich to pijde mnohem snadnéji.

Krok 3: Zahfivani stroje

1.

Vyménna deska: Pokud pouzivate domaci plynovy sporak, nezapomernte pouzit
desku pro pfenos tepla, ktera byla dodana se strojem. Pokud pouzivate indukci,
musite pouzit indukéni desku. Dbejte na to, abyste zahajili ohfev pouze tehdy, kdyz
9Barista sedi na plotynce. Mozna ji budete muset pouzit také v pfipadé, ze pouzivate
jiny typ vafi¢e (napfiklad elektricky, spiralovy nebo keramicky) a dosaZeni teploty a
pfiprava kavy trva 9Barista déle nez 6 minut.

Poznamka: pri pouZiti jiného nez indukéniho vafi¢e dbejte na to, aby se rukojet a
bocéni ventil, pokud mozno nachazely mimo dosah pfimého tepla. MozZna budete
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muset umistit kavovar s rukojetmi mirné nad okraj rozdélovace plamene nebo desky
tepelného vyméniku, abyste si tim byli jisti. Deska by se neméla pouZivat na jinych
neZ domacich sporacich, jako jsou kempingové plynové varice nebo horaky wok.
Stupen ohievu: Pro ur€eni nejvhodnéjSiho nastaveni teploty maze byt zapotfebi
nékolik cykld. Na plynovych, elektrickych a induk&nich sporacich doporucujeme zacit
se stfedni aZ vysokou teplotou. Pokud pouZivate plynovy sporak, pouZijte rozdélovaé
plamene, ktery je nejblize praméru 7 - 8 cm. Pokud pouzivate hofak wok nebo
kempingovy plynovy sporak, musite za€it s nizkym az stfednim ohfevem. U
kempingového plynového vafi€e nepouzivejte desku pro pfenos tepla a zajistéte aby
rukojet’ a boc¢ni ventil byli mimo pfimy dosah tepla.

Doba vareni: Doporucujeme stopovat nékolik prvnich pokust, abyste si mohli byt
jisti, Ze vademu pfistroji trva 3 az 6 minut, nez se zahfeje. Pokud nahfati kavovaru
trva méné nez 3 minuty, nez za¢ne vyrabét kavu, budete muset pfi dalSim cyklu snizit
teplotu, pokud mu to trva déle nez 6 minut, budete muset teplotu zvysit.

Poznamka: je ddlezité, aby kavovar nezistal na ohfevu déle nez 8 minut, takze
pokud do té doby nevytvofi espresso, budete ho muset z ohfevu sundat a pFisté
ohrfev zvysit.

Doba extrakce: Jakmile se kavovar zahfeje, zatne z komina vychazet para a kratce
poté by se v portafiltru mélo zaéit objevovat espresso. KdyZ se espresso objevi, mélo
by naplnéni portafiltru trvat 25 az 30 sekund. Pokud je to rychleji, budete muset kavu
namlit jemnéji, a pokud pomaleji, budete muset kavu namlit hrubé&ji. Jakmile
espresso prestane stoupat, méli byste na jednu az dvé sekundy zaznamenat
zvySeny objem pary. To je dobré znameni, Ze vSechna voda opustila bojler, extrakce
je dokon&ena a méli byste kavovar odstavit z ohfevu.

Nalévani espressa: Jakmile skonci extrakce, odstavte kavovar z ohfevu a nalijte
espresso (nenechte se zlakat k sejmuti portafiltru, protoze muze byt stale pod
tlakem). Vase espresso by mélo vazit 35 az 40 g.

Poznamka: Je dilezité, abyste po dokonceni extrakce nenechavali kavovar zapnuty.
Pokud pfistroj po spareni nechate na ohfevu, aktivuje se bezpecnostni krouzek, a
pokud deska vyméniku tepla ztistane na ohrevu, muze dojit k jejimu poSkozeni.
Doporuéujeme vypnout ohrev, jakmile je extrakce dokoncena. Existuji dva zpusoby,
Jjak muZete poznat, Ze vas kavovar dokoncil extrakci; prvnim je, Ze espresso
pfestane stoupat v portafiltru. Méli byste také vidét a slySet posledni silnéjsi proud
pary vychazejici z bo¢niho ventilu, a to po dobu jedné aZ dvou sekund, coZ
signalizuje, Ze v bojleru jiz neni Zadna voda a extrakce byla dokonéena.

Krok 4: Cisténi a skladovani stroje

1.

Ochlazeni: Po vaieni bude vas kavovar velmi horky, i kdyz rukojeti budou chladné,
protoze jsou izolované. Mlzete jej bud nechat volné vychladnout, nebo jej miizete
dat pod studeny proud vody.

Uvolnéni vakua: Kdyz je kavovar dostatecné studeny, zvednéte nebo zatahnéte za
pojistny ventil pro uvolnéni tlaku - pfili§ se nehne, ale uslysite sy&eni, jak se tlak
neutralizuje. Timto postupem si usnadnite odSroubovani stroje a také ochranite
tésnici krouzek bojleru.

Demontaz: Poté jednoduse odpojte portafilter a dbejte na to, abyste tak ucinili
opatrné, protoze na hlavici kavovaru bude pravdépodobné trochu vodnaté kavy.
OdSroubujte bojler, vyklopte kavovou sedlinu, vSe oplachnéte a nechte uschnout.
Nyni je kavovar pfipraven k daldimu pouZiti.
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Bezpeénost

Pfi pouzivani kavovaru 9Barista nezapomerite dodrzovat zakladni rozumna bezpeénostni
opatfeni. Kavovar 9Barista pracuje pfi vysokeé teploté a vysokém tlaku, a proto je dulezité,
aby si uzivatel pfed pouzitim kavovaru precetl a dodrzoval vSechny pokyny. Kli€ové body, na
které je tfeba davat pozor, jsou nasledujici:

e Po zahrati se nedotykejte zadné kovové Casti stroje; bude horka! Dotykejte se pouze
dfevénych rukojeti.

e Nenechavejte pfistroj 9Barista na zdroji tepla poté, co jste pfipravili espresso. Pokud
ho nechate pfili§ dlouho, pfehfeje se a mozna bude nutné vymeénit bezpecnostni
krouzek.

Nikdy nenechavejte kavovar 9Barista bez dozoru na zdroji tepla.

Pokud uslySite nebo uvidite, Ze se z bezpelnostniho ventilu objevuje para, vyjméte
kavovar 9Barista ze zdroje tepla a pfi dalSim pouziti kavovaru pouZijte bud niZsi
nastaveni vykonu vafi¢e, nebo méné jemné mletou kavu. Pfi spravném provozu se
bezpelnostni ventil neotevre.

e Nikdy se nepokousejte odSroubovat bojler nebo portafilter z hlavy kavovaru, kdyz je
kavovar horky, protoze mize byt pod tlakem.

e Zatimco 9Barista vyrabi espresso, z bo¢niho ventilu se objevi para. Davejte ruce
pryC, abyste se neopafili.

e P¥i demontazi kavovaru 9Barista méjte na paméti, ze v ném muze byt stale velmi
horka voda. Kavovar vZzdy ochladte pod vodovodnim kohoutkem a pfi oddélovani
portafiltru a bojleru od hlavy kavovaru dbejte zvySené opatrnosti.
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